Keleti csemege, amit a "szilveszteri buliba" vittem. 

1 cs nagy méretű Ostyalap

50 dkg Rama margarin

40 dkg Porcukor

4 db Tojás

2 cs Csokoládés pudingpor

4 dkg Kakaópor

1 db /üvegcse Rumaroma

20 dkg darabolt / darált Dió

20 dkg Mazsola

10 dkg magozott Meggy

Gőz felett felolvasztjuk a rámát, hozzáadjuk a porcukrot, a pudingport és a kakaóport, majd szép simára kikeverjük. 

A masszához óvatosan hozzákeverjük a tojásokat, és folyamatos kevergetés mellett kicsit "főzzük".

A nagyméretű ostyalap csomag általában 5 darabos, így abból 3 db-ot apróra törünk, és a kikevert masszához adjuk.

A mazsolát előre beáztatjuk a rumaromába, majd a dióval, és a meggyel a masszába keverjük.

A kissé meghűlt masszát 2 db ostyalap közé töltjük, és pár óra pihenés után feldaraboljuk.

Jó étvágyat !

Kovács  Györgyi (Kakasd)
